Edgard Bovier en cuisine avec
Arnaud Hugon. PaLAZZI-A

Plongée dans
les cuisines

Sébastien M. Ladermann
a passé dans les coulisses
de quelques restaurants
Iémaniques de renom

Sébastien M. Ladermann a de la
suite dans les idées: il y a vingt-
cinq ans, ’ado qu’il était avait déja
demandé a un chef d’assister au
service depuis la cuisine. Au-
jourd’hui, il en a tiré un livre
autour de quelques chefs Iémani-
ques préts a jouer le jeu et aussi a
acheter un certain nombre
d’exemplaires du livre.

Le résultat est de belle facture
graphique, avec de longues inter-
views de Benoit Violier, Stéphane
Décotterd, Edgard Bovier, Domi-
nique Gauthier, Philippe Chevrier
ou Bernard Livron. Mais égale-
ment de leurs seconds, de leurs
sommeliers ou d’un de leurs four-
nisseurs. On y apprend ainsi I’ad-
miration du chef du Pont de Brent
pour Santi Santamaria («Ca a été
une claque»), celle du chef de Cris-
sier pour la cuisine japonaise
cuite, «trés proche dans I’esprit
d’épure de ce que nous mettons
en ceuvre». Restaurants favoris,
liste de fournisseurs accessibles et
une recette accompagnent cha-
cun des portraits, forcément trés
positifs, des chefs, parmi lesquels
figurent aussi Lazare Saguer et Mi-
chel Hug, les associés de Philippe
Rochat dans le service traiteur
haut de gamme RSH.

Un coup de projecteur sur
I’Ecole hoteliere de Genéve pour
la formation et un portrait de
I’horloger Blancpain pour le coté
marketing terminent ce livre bilin-
gue francais-anglais. D.MOG.
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